POTRAVINARSKA VYROBA

Priprava, oSetrovanie a manipulacia so
surovinami a polotovarmi.

Zakladné informacie o

automatizacii
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Mechanizacia —

» vykonanie urcitej ¢innosti,
kde vzajomna zavislost je
zabezpecena clovekom,

/varacka

» vyber operdcie, riadenia,
zacCatie a ukoncenie
pracovneho cyklu je
zabezpecené clovekom.

Vakuové balenie




Vyznam automatizacie a regulacie

< zjednodusenie vyroby,

< zvysenie kvality a produktivity vyroby,

<= oslobodenie pracovnikov od fyzicky Unavnej prace,
< prace v skodlivom ¢i nebezpecnom prostredi,

< uspora pracovnych sil,

< znizenie ndkladov na vyrobu.




Automatizované vyrobné
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— Cielom automatizacie —

Je zvysovanie produktivity prace, prostrednictvom automatizovanych
strojov.




Etapa rozvoja techniky, kde clovek riadi a kontroluje pracu strojov.

PIne automatizovana vyrobna linka v

PIne automatizovana pekarenska pec ., .
potravinarskej vyrobe




V 4

— Komplexna automatizacia —

< plne mechanizovany proces,
ktory je automaticky riadeny,

< funkcia ¢loveka spociva len v
strategickom riadeni a
kontrole.

Automaticky riadeny proces




Vyrobné procesy v celom
potravinarskom komplexe —

Automaticka vyrobna linka

UskutocCnuju sa v zlozitych
biologicko- technickych
podmienkach.

Zlozkami vyrobného procesu su:
clovek, biologicky material,
technické zariadenie a makro,
resp. mikroklimatickeé
podmienky.




Buducnost nasej civilizacie prinesie

zivota ludi

Automatizacia sa zaobera
riadenim procesov, vo vyrobe.

Plne automatizovana konzervarenska

linka

automatizaciu do vsetkych oblasti




I Ekonomicke hladiska S

< uspora mzdovych ndkladov,

< uspora materialov
(nevyrabaju sa nepodarky),

< uspora rezijnych ndkladov
(skladové priestory,
vyrobné plochy atd.),

< zvysSenie produktivity prace,

Konzervarenska vyrobna linka < zvysenie objemu vyroby
(,,viacsmennost”).




Kontrolné cinnosti automatickej linky v

— potravinarskej vyrobe —




Spracovanie produktov v
— potravinarskom priemysle —

Zabezpecenie dostatku potravin
pre obyvatelstvo je aj zakladnou
strategickou podmienkou
bezpecnosti statu a jeho
hospodarskej a spolocCenskej
stability

Automaticka linka v masopriemysle




Automatizovany stroj na vyrobu sisiek

Automaticky stroj na vyrobu sisiek




Automatizované stroje v

— potravinarskej vyrobe —

Linka na Stroj na Kysiaren Chladiaca
vyrobu knedle jednotka

chleba,
bagiet




Automaticka linka na pecenie chleba

Automatizovana linka na
vyrobu chleba, bagiet, knedli
pozostavajuca z objemovej
delicky, kysiarne s
automatickym nakladanim a
vykladanim formovaca

integrovaneho do kysiarne. Linka na pecenie Programovanie
chleba




Temperovaci stroj na vyrobu cokolady

Temperovaci stroj s
jednoduchym ovladanim a
davkovanim, nocnym stand by
rezimom a kapacitou zasobnika
24 kg. Vhodny pre cukrarske
prevadzky a vyrobcov cokolady.

Tempovaci stroj




— Roztierac platov —

Je zariadenie navrhnuté tak,
aby rychlo roztieralo vsetky
druhy piskétovych hmot s
jedine¢nou presnostou a
rovnakou hustotou. Jeho
pouzitie ma mnoho vyhod:
Roztieranie piskot trva len Roztieral platov Platy
stvrtinu Casu, ktory by

vyzadoval tradicny spdsob

tejto prace.




Automaticka rezacka

Automaticka rezacka

PIne automaticky

model rezacky s pevnymi
formami, rotacnymi formami a
rezacimi drotmi, ako aj kontrolou
vertikalnych pohybov stola, ktoré
su koordinované pocitacom
ovladajucim dyzy.
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