Szanowni Rodzice!

Z przyjemnoscig informujemy, 1z positki dla Panstwa dzieci sg
przygotowywane w
piecu konwekcyjno-parowym

Zalety przygotowywania positkow w piecu :

a  Pozwala na gotowanie i pieczenie W gorgcym powietrzu

o Umozliwia beztiuszczowe smazenie kotletow panierowanych,

mielonych , ryb itp. w

a  Zastosowanie odpowiedniej kombinacji suchego powietrza i

pary w temp. 30-300 C pozwala piec produkty, ktére zachowujg

aromat i barwe

a Pozwala zminimalizowaé straty w wartosciach odzywczych takich jak witaminy, sole
mineralne, mikroelementy szczegolnie warzyw, Jarzyn 1 OWOCOW.

a Redukuje zuzycie tuszczow s

a Pozwala na urozmaicenie menu i przygotowywanie
dan trudnych do wykonania metoda tradycyjna.




