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ZIMOWE WIERSZYKI

e Sniezek

Na dworze z3 oknem pada Snieg
| Zaktadam wtedy kurtke i dalej w
.‘ A moi koledzy i kolezanki,

| . Juz dawno Poszli na sanki
. Smieje :

bardzo lubie to.
bieg, cho¢ dmucha wiatr.
zadowoleni s3. |

Uz bo lubij to. |
Sig Sniegowy batwanek, on lubi to |

i szybko biegnie na Przystanek, by
Bc? kiedy snieg wesoto proés
Mimo, ze marzng nam usz

nie spézni¢ sie.
2y, lubimy to. |
Y, wesoto jest. '

|
|
|
|
|
|

|
\

b

Zima
7 chmury bialy énieg proszy, |
trzeba czapke naciagnac na uszy.

Wokét bardzo mocno Sniezy, . ZIMOWE

biaty puch W zaspach lezy. |
A ze $niegu mieciutkiego | W|E RSZYK.
ulepimy batwanka matego. ,;

| na sankach pojezdzimy, | L

na dworze si€ pobawimy.. . |
Mimo ze wiatr wieje | éniezek proszy, |

mimo ze marzng nam nosy i Uszy,
ewygodna kurtka puchowa,
uwielbiamy biata pore zimowa..
Wezmiemy sanki, gorka jfest blisko,
pojezdzimy tez na Iodowwtku.
wesoto sig na sniegu bawimy, )

ze ni
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| _C;) ;oku Mikotaj Swiety |~ i
| i i enty. || Jus € , _
. w grudniu przvnc')s.l prez | N;‘.z SW{at s —
Nigdy sig nie zloscu,' | | Mi ‘fo fa e
bo uwielbia stodkoscl. |
| Wszystkie dzieci sie raduja, |
\1 za prezenty mu dziekuja. A
', Agdyrozdacatyworek, | e
| i k. | -
' ma wspanialy humore : l | | |
| | Swietego Mikotaja zawotamy,

Dﬁ\\{ ~~uuE pierwsza gwiazdke powitamy.

1 iko e — | -
Bta Ya k | \da Swieta...
/ ze”ty am ?Chaja 1 e zaspiewamy

MWia; Przy choinc
S ia -
" Wikt s " j zyczenia sobie sktadamy.
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* | Pédza sanie W bia!\-(m- p;Jchu, § l
i | &wiety Mikofaj w ciagym ruchu- | €l
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' prezenty dzieciom rozdaje, '
| w zamian za to ciasteczka dostaje.

Gwi S
“Wiazdka na e e
Mruga do

- Wréé Mikotaju do nas za rok, s e
“ kiedy nastanie grudniowy mrok. il 3§

——

Bozego Narodzenia ida Swieté,
kazda buzia usmiechnieta,

Gc?y pierwsza gwiazdka zablysnie na niebije
usigdziemy przy wigilijnym stole obok siebi;
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Krzyzowki

1

2

- W nim plywaja ryby i nie sluzy do zabawy
- One nie sluzq do rzucania w pojazdy

- Zabieramy je gdy idziemy na lodowisko

- Nie wolno do niego doczepiac sanek
- Z gorki na sankach

- Biegowe albo zjazdowe

7 - Cieple na nogach

o U N -




Rebusy na
Boze Narodzenie
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Swiqgteczna wykreslanka

Znajdz w wykreslance stowa, ktore znajdujg sie na liscie i

przekresl je linig.
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SWIETA MAGIA CHOINKA GWIAZDKA PREZENTY WIGILIA PASTERKA
MIKOtAJ SYLWESTER GSANIE RENIFER POSTANOWIENIE RODZINA

STAJENKA BETLEJEM KROLOWIE DZIECIATKO OPLATEK WIECZERZA
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Ciasto czekoladowe

OB

Sktadniki na ciasto czekoladowe:
e 300 g mqki pszennej tortowej - 2 szklanki (nie
czubate)
2 czubate tyzki kakao gorzkiego - ok. 30 g
1 tyzeczka proszku do pieczenia

1 tyzeczka sody oczyszczonej
100 g gorzkiej czekolady (u mnie 64%) - 1
tabliczka
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100 g mlecznej czekolady - 1 tabliczka 2
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200 g masta

1 szklanka mleka (250 ml)

4 jajka rozmiar M

1 szklanka cukru drobnego do wypiekow
(ewentualnie zwykty) - ok. 220 g

e 1 opakowanie cukru wanilinowego lub
prawdziwego cukru z waniliq (16 g)

Sktadniki na polewe czekoladowa (ganache):
e 100 ml Smietanki kremowki 30% lub 36%
e 100 g mlecznej czekolady - 1 tabliczka
e 100 g gorzkiej czekolady - 1 tabliczka
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* Przepis na szybkie ciasto czekoladowe: *
1. Jajka ogrza¢ np. w misce z cieptg wodg lub odpowiednio szybciej wyciggnac je z
* lodowki, by zdazyty nagrza¢ sie do temperatury pokojowej. Przygotowac okragta *
* forme na ciasto (tortownice) o Srednicy 24 cm. Mozna tez uzy¢ kwadratowej *
blaszki o boku 22 cm lub prostokatnej o wymiarach 18 cm x 25 cm.
* 2. Do garnuszka wrzuci¢ masto oraz potamane na mniejsze kawatki obie *
* czekolady (mleczng i gorzka o zawartosci kakao minimum 64%). Ustawi¢ moc *
* palnika na bardzo malutka i powoli roztapiac czekolade wraz z z mastem. *
Caty czas mieszaé, by sktadniki ze sobg sie potaczyty i stworzyty jednolity
* mase. Nastepnie zdjac rondelek z palnika, wla¢ mleko i ponownie doktadnie *
* wymieszac (tyzka lub rézga kuchenng) do uzyskania jednolitej masy *
czekoladowej. Odstawic¢ do ostudzenia.
* 3. Do miski przesiac¢ przez sitko make pszenng tortowg, gorzkie kakao, proszek *
* do pieczenia i sode oczyszczong. Wymieszaé rownomiernie sypkie sktadniki *
za pomoca tyzki.
* 4. Do duzej misy od miksera wrzuci¢ 4 cate jajka (biatka i z6ttka razem) oraz *
* szklanke drobnego cukru do wypiekdw oraz cukier wanilinowy. Ubija¢ jajka z *
cukrami na wysokich obrotach przez ok. 4-5 minut, do czasu az cukier
* catkowicie sie rozpusci, a z jajek powstanie puszysta, jasna masa. *
* 5. Do suchych sktadnikéw (mieszanki z maki, kakao, proszku do pieczenia i sody *
oczyszczonej) dodac ubite jajka oraz ostudzong mase czekoladow3 i
* wymieszaé catos¢ (za pomoca tyzki lub rozgi kuchennej), tylko do czasu *
* uzyskania jednolitej masy. Ewentualnie mozna to zrobi¢ mikserem na *
* najnizszych obrotach, pamietajac, by nie miksowac zbyt dtugo. *
6. Dno formy do pieczenia wysmarowa¢ mastem i wytozy¢ papierem do
* pieczenia. Zatozy¢ obrecz, a nastepnie wylac ciasto do srodka. *
* 7. Piekarnik rozgrzac¢ do 180 st. C. Wstawic blaszke z ciastem na srodkowy *
poziom piekarnika i piec catos¢ z funkcjq gora-dét (bez termoobiegu) przez
* ok. 35-45 minut (do tzw. suchego patyczka — nalezy uchyli¢ piekarnik, wbic *
* drewniany patyczek w najgrubszg czes¢ ciasta i po wyciggnieciu sprawdzic, *
czy patyczek jest jeszcze wilgotny, czy juz suchy; jesli jest suchy, to mozna
* wytaczyc juz piekarnik). Zostawic ciasto czekoladowe w uchylonym *
* piekarniku na ok. 15 minut. Po tym czasie przetozy¢ ciasto na kratke do *
catkowitego ostudzenia.
* 8. Po ostudzeniu ciasto czekoladowe mozna obla¢ tradycyjng polewa *
* czekoladowa z kakao lub tak jak ja zrobitam w tym przypadku, kremem *
* ganache. W tym celu nalezy w garnuszku lekko podgrzaé¢ smietanke *
kremdwke i rozpusci¢ w niej obie czekolady, Mase nalezy caty czas mieszac,
* do czasu uzyskania jednolitej polewy z czekolady. *
& 7
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YNSRI IERERENNYY
SWIATECZNE RYSOWANKI

jAK NARYSOWAC ...
KRASNALA z PREZENTEM
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jAK NARYSOWAC ..
KRASNALA ZA CHOINKA
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