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Styria Ziaci, ktori $tuduju odbor kuchar, mali moznost zG¢astnit sa sutfaze zruénosti v oblasti
odborného vzdelavania a pripravy pod zastitou programu Erasmus+. Pred samotnym
zacCiatkom sutaZze sme mali moZznost spolupracovat online v ramci vytvoreného
eTwinningového projektu ,,Unlocking Eco-Cooking Creativity”.

Cielom bolo prildkat pozornost studentov a komunity k pouZivaniu udrzatelnych a miestnych
potravin, zvysit povedomie o udrzatelnych postupoch suvisiacich s potravinami a spoznat
zvyky tykajuce sa potravin v krajinach zucastnenych na mobilite.

Sutaz sa konala od 26. februara do 2. marca 2024 a hostitelom bola francuizska Skola Lycée
Louis Blériot v Trappes.

Nasa Skola, Hotelova akadémia so sidlom na Mikoviniho 1, Bratislava, sa zuc¢astnila tejto
udalosti s plnym nasadenim. U¢astnici sitaze mali moznost stretnut sa s dal$imi timami z
partnerskych krajin, ako aj spoznavat nové kultury a zlepsSovat svoje odborné zrucnosti ale aj
komunikdciu v anglickom jazyku.

Program sutaze
Sutazny program bol bohaty a zahfnal Siroké spektrum aktivit.

Virtualna mobilita: Pred zadiatkom sutaze sme mali mozZnost spolupracovat online v rdmci
vytvoreného eTwinningového projektu ,,Unlocking Eco-Cooking Creativity“. Ziaci tvorili logo
projektu, pripravili prezentacie o partnerskych krajinach, hovorili o netikete a pripravili si
tradi¢né recepty, ktoré neskor na sutazi pripravovali v medzinarodnych timoch.
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Prezen¢na mobilita: Po prichode do Francuzska sme sa stretli so Ziakmi a ucitelmi
partnerskej franculzskej a talianskej Skoly, aktivne sme sa zucastnili ,ice-breaking” aktivit,
zoznamovali sme sa a prostrednictvom hry ,hladanie pokladu” sme spoznavali Skolu.

SutaZ vo vareni: Prvy den sutaze bol zamerany na pripravu snackov, sutaZziaci dostali
moznost vybrat si ingrediencie, ktoré pouZili na pripravu. Porota hodnotila jednotlivcoy,
z ndsho timu sa umiestnil na 3. mieste Samuel IdeSic z [Il.Am.

Druhy deri bol venovany priprave réznych jedal podla zadanych receptov z Francuzska,
Talianska a Slovenska. Timy boli zmieSané, v kazdom time bol zastupeny jeden Ziak zo
Slovenska, z Francuzska a z Talianska. Degustacia a hodnotenie porotou boli opat ddleZitou
sucastou tohto dna. V najlepSom time opat bol Samuel Idesic, ale vSetci Styria Ziaci
preukdzali svoj talent a kucharske majstrovstvo.

Treti den pracovali Ziaci opat v medzinarodnych timoch, pripravovali sladké a slané "mises en
bouche" . Porota mala velmi tazku ulohu, ale napokon vybrala vitazny tim, v ktorom bol nas
Ziak David Slezak.

Vsetci Styria Ziaci naSej Skoly, Tomas Hrozen, Adam Mészdaros, David Slezak z Il.Ak¢ a Samuel
IdeSic z lll.LAm vyborne reprezentovali Skolu a ziskali uznanie poroty.
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Okrem sutaznych aktivit sme mali moznost preskimat krasy Pariza a mesta Trappes.

Dakujeme vietkym, ktori pomohli s
pripravou a organizaciou tejto sutaze,
najma francuzskej koordinatorke projektu
Muriele Dejaune, koordinatorke projektu
Kornélii Lohyriovej a hlavnej majsterke pre
odbor kuchar Emilii Bacovej, ktoré nasich
ucastnikov viedli pocas celého pobytu.

Sutaz zru¢nosti Erasmus+ nam poskytla
nezabudnutelné zazitky a cenné
skusenosti, ktoré urcite vyuZijeme aj v
buducnosti.




Projekt: 2023-1-SK01-KA121-VET-00122802

Financovany
Eurépskou uniou \F)
Viac informacii o projekte najdete tu: https://school-

education.ec.europa.eu/sk/etwinning/projects/unlocking-eco-cooking-creativity/twinspace
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