Zalacznik nr 3 do zapytania ofertowego

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przygotowanie, dostarczenie i wydawanie goracych positkow:
- w Szkole Podstawowej w Jarostawcu — dla ok. 50 uczniow

-W Oddzialach Przedszkolnych przy Szkole Podstawowej w Jarostawcu - dla ok. 80

uczniow

2. Zamowienie obejmuje dozywianie ogodlem (szacunkowo) 130 uczniow w okresie od
02.01.2023 r. do 31.12.2023 r. - Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zmiany liczby 0s6b uprawnionych.

— do zalacznika ofertowego

3. Dzienny jadtospis powinien obejmowa¢ dania migsne, potmigsne oraz jarskie, jak réwniez
uwzgledni¢ urozmaicenie positkoéw ze wzgledu na sezonowo$¢ 1 $wigta. Na jadtospisie winna
widnie¢ gramatura, alergeny oraz kaloryczno$¢ positkow.

Dzienny jadtospis obejmuje:

a) $niadanie: potrawy mleczne, ptatki 1 mleko pochodne, butka/kanapka, owoc i sok
owocowy/ owocowo-warzywny/herbata z cytryna, napoje mleczne/

b) obiad: zupy —minimum 350 ml (przedszkole) i minimum 400 ml (szkota podstawowa),
drugie danie: ziemniaki (zamiennie ryz, kasza, makaron, kopytka itp.) -nie mniej niz 100 g
(przedszkole) 1 150 g (szkota podstawowa), dania migsne (sztuka migsa, kotlet mielony,
pulpety, udziec kurczaka, kotlet schabowy, filet drobiowy, bitki wolowe, gulasz, ryba, itp.)
- nie mniej niz 70 g (przedszkole) 1 100 g (szkota podstawowa), pierogi, nalesniki, knedle,
kluski, itp., nie mniej niz 200 g (przedszkole) 1 250 g (szkota podstawowa), surowka nie mniej
niz 100 g, kompot/sok 200 ml,

) podwieczorek: butka/kanapka lub ciasto, desery mleczne, owoce (w tym sezonowe), sok
owocowy/ owocowo-warzywny/herbata/woda mineralna/napdj mleczny.

Ponadto Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia dzieciom napojow (typu: herbata,
woda, kompoty, soki naturalne) na caly dzien pobytu dziecka w przedszkolu w ilosci

zapewniajacej ich spozycie zaréwno w trakcie positkow jak i migdzy positkami.

4. Ciepte positki powinny by¢ przewozone w termosach gastronomicznych zapewniajacych

utrzymanie temperatury spozywania potraw oraz posiadajacych odpowiednie atesty



Panstwowego Zakladu Higieny, Zakladu Badania Zywno$ci i Przedmiotow Uzytku lub

innego podmiotu uprawnionego.

5. Transport positkéw musi odbywac si¢ srodkami transportu przystosowanymi do przewozu

zywnosci spelniajacymi wymogi sanitarno- epidemiologiczne.

6. Wykonawca zapewnia mycie termosow po wydanych positkach we wltasnym zakresie,

ze wzgledu na brak mozliwo$ci zorganizowania tego procesu w szkole

7. Prosimy o przedstawienie 2 przyktadowych miesiecznych jadlospiséw uwzgledniajacych

Sezonowe warzywa i owoce

1 — sezon wiosenno- letni
2 —sezon jesienno — zimowy

Jadlospisy powinny uwzglednia¢ alergeny.



