Zalacznik nrldoZapytania ofertowego

Opis przedmiotu zamowienia

1. Szczegdtowy Opis przedmiotu zamdwienia: Formularz asortymentowo-

cenowy.Wykonawca zobowiazany jest do stosowania cen widniejacych na
formularzachasortymentowo-
cenowych.WykonawcapoinformujemailowoZamawiajacego
ozmianachcen.WprzypadkuwyzszejcenyZamawiajacvmozekupictowarudostawcy.
ktorvzaproponujenizszacene.

a) Wpykonawca dostarczy przedmiot zamowienia specjalistycznym srodkiem transportu
przystosowanym do przewozu zywnosci, zgodnie z zobowigzujagcymi
przepisamiiopinigSanepidunawtasnykosztwterminach,asortymencieiilo$ciachzgodniez
biezacymzapotrzebowaniemZamawiajacego.

b) Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania,
pojemnikiprzystosowanedoprzewozudanegoasortymentu)iponosicatkowitgodpowiedzi
alnosc¢ za dostawe i jako$¢ dostarczanego towaru.

c) Koszty przewozu, zabezpieczenia towaru i ubezpieczenia na czas przewozu
ponosiWykonawca.

d) Towarswiezy, Igatunku,najwyzszej jakos¢ idopuszczonydoobrotuzgodnie
Z obowigzujacymi normami, atestami, terminami przydatno$ci do
spozycia,znienaruszonymicechamipierwotnymiopakowania-
wtymszczegolnietowarspetniajagcywymogi Polskiej Normy,wymogiokreslone
wustawie.

e) Wymaganiajakosciowedotycza cen artykulowspozywczych.

Surowce \ Wymaganiajako$ciowe
Produktysuche
Maki, bulka tarta, Opakowanie nieuszkodzone, szczelnie zamknigte
ryz,kasze,cukier zwidocznadataprzydatnoscidospozycia,czyste, bez

zawilgocenia,brakzbrylen, brak zanieczyszczen, w przypadku
maki, kaszy, ryzuopakowanie wolne od szkodnikéw zywych
lub martwych (owady, roztocza), barwa jednolita,
odpowiednio dtugi terminprzydatnosci do
spozycia(niekrotszynizzokresu

przydatnos$cidospozycia).

Fasola,groch,ciecierzyca | Opakowanienieuszkodzone,zwidocznadataprzydatnoscidospo
zycia, czyste, brak zawilgocenia, ziarna zdrowe,
dojrzate,czyste,wolneodszkodnikowzywychlubmartwych(ow
ady,

roztocza),barwa jednolita,odpowiedniodtugi
terminprzydatnosci do spozycia.

Przyprawy Opanowanie nieuszkodzone, z widoczng data przydatnosci
dospozycia,
czyste,smakizapachwtasciwydladanejprzyprawy,odpowiednio
intensywny,brakobcychzapachowiposmakow,brakszkodnikow
zywychlubmartwych(owady,roztocza),ple$ni,brakzawilgoceni




a, brakzbrylen.

Sol

Opakowanienieuszkodzone,zwidocznadatgprzydatnoscido
spozycia,Cczyste,
barwabiata,osmakustonym,bezgorzkiegoposmaku,brak
zbrylen.




Warzywaiowoce

Owoce surowe
(jablka,gruszki,banany,c
ytryny,mandarynki,pom
arancze)

Jedrne,nieuszkodzoneiniepoobijane,skorkacata,bezsladowples
niizgnicia,migzszsoczysty,brakobcychzapachowi
posmakow.

Warzywasurowe(marche
w,
korzenpietruszkiiselera,c

Brak uszkodzen mechanicznych, brak
zanieczyszczenfizycznych, brak szkodnikow zywych lub
martwych, skorkacata, bez sladow plesni 1 zgnicia, liscie

ebula,por, salata, czyste,

natkapietruszki,koper,bu | cate,niezwiedniete,gtowkizwigzte,jednoliteodmianowo,rosli

raki ny

itd.) bezsladowchoroébodpowiedniodojrzate,brakobcychpos
makow 1 zapachow.

Warzywa Brak kozucha na powierzchni kiszonki, brak sladéwplesni

kiszone(ogorki,kapusta)

izgnicia,wlasciwystopien ukiszenia,wlasciwajedrnos¢,
charakterystycznyzapachismak,bezobcychzapachowipos
makow,dtugiokresprzydatnosci dospozycia.

Owoce i
warzywamrozone

Opakowanie nieuszkodzone,zachowanyksztattsurowca,
niezbrylone(zbrylenieswiadczyoniezachowaniutancuchacht
odniczego).

Owoce i
warzywakonserw
owe

Opakowanie(puszki)nieuszkodzone, brak bombazu,
zwartakonsystencjaizachowanyksztattsurowca,charakterystyc
zny

dla produktuzapach i smak, odpowiednio dtugi
terminprzydatno$ci do spozycia.

Mig¢so

Mig¢sowieprzowe

Powierzchniaczysta,lekkowilgotnekonsystencjazwarta,cha
rakterystyczna barwa, brak zanieczyszczen,
wlasciwyzapach, bez obcych zapachow §wiadczacych o
procesachrozktadu migsa przez drobnoustroje. Pochodzi z
biezacejprodukcji, produkowane 1 dostarczane zgodnie
zobowigzujacymi przepisami.

Mig¢sodrobiowe

Zapach charakterystyczny, niedopuszczalny obcy
zapach$wiadczacyoprocesachrozktadumigsa
przezdrobnoustroje,barwa charakterystyczna dla danego
elementu kulinarnego,brak krwawych wylewow. Pochodzi z
biezacej produkcji,produkowane i dostarczane
zgodniezobowigzujgcymi

przepisami.

Rybymrozone

Przed rozmrozeniem — brak oszronienia i duzych
krysztatkdwwody,swiadczacychoniezachowaniutancuchachto
dniczego,brak zanieczyszczenfizycznych,brak przebarwien,
np. zazotcenia nabrzegach.
Porozmrozeniu—wygladbezwyraznych
sladowrozmrozenia,brakobcychzapachowi
smakow(jetkiego,kwasnego
gnilnegoiinnych),braknadmiernegowyciekuwody,barwachara
kterystyczna, konsystencjazwiezla.

Nabial




Mileko,Smietana,jogurt,s
erekhomogenizowany

Opakowanienieuszkodzone,zwidocznadataprzydatnoscidospo
zycia, brak obcych zapachow i1 posmakow, odpowiedniodtugi
okresprzydatnosci dospozycia,braksladow plesni,
zgnicia,charakterystycznydla danegoproduktuzapachismak.

Serypodpuszczkowe
dojrzewajace

Brakzanieczyszczenfizycznychiuszkodzenmechanicznych,
gladka,sucha,czysta skorka,barwa bezprzebarwien,jednolita




wcalejmasie,charakterystycznyzapachismak, konsystencja
zwarta,ksztaltregularny,braksladéwplesni,odpowiednidtugiokr
esprzydatnoscido spozycia.

Jajakurze

Jajawcelachbakteriobdjczychmuszabyépoddanedziataniupro
mieni UV. Jaja musza by¢ przewozone i dostarczane
woddzielnychpojemnikachzabezpieczajacychkontaktzinnymip
roduktami spozywczymi. Jaja klasy jakosci A, rozmiar
Mmuszaby¢ §wieze, czyste,bezuszkodzonejskorupki.
Wykonawca musi posiada¢ aktualne badania
bakteriologicznejaj 1 fermywkierunkusalmonelli,ktore
przedstawi nazadanieZamawiajacego. Do kazdej dostawy
dotaczony HandlowyDokument Identyfikacyjny produktéw
jajczarskichwprowadzonychnarynek.

Inne

Musztarda,
chrzan,majonez,konce
ntrat

Opakowania szczelne, nieuszkodzone, z widoczng
datgprzydatnoscidospozycia,braks§ladowplesniizgnicia,brak
obcychsmakowizapachdéw,barwacharakterystyczna,od

pomidorowy, powiedniodtugi okres przydatno$ci dospozycia.

przecierpomidorowy

Thuszcze(maslo,olej) Opakowanianieuszkodzonezwidoczngdataprzydatnoscidospo
zycia.Barwa jednolita,wtasciwadlaproduktu,typowy
zapachismak,bezobcychzapachowismakow,dtugiokresprzyd
atnosci do spozycia.

Wyroby Pieczywo dobrze wyro$nigte, skorka chrupigca, migkki

piekarskie(chleb,bulki)

zachowujacy ksztattw czasie krojenia, bezuszkodzen
mechanicznych,bezzanieczyszczenfizycznychizawilgocenia,od
powiedniodtugi okresprzydatnosci do spozycia.

g) Wykonawca gwarantuje,

ze dostarczone artykuly zZywnoSciowe beda zgodnez

obowigzujacymi  przepisami 1 przedstawi na zadanie Zamawiajacegostosowne

dokumentyzgodnie z:

Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w_sprawie grup
srodkowspozywczychprzeznaczonych do
sprzedazydzieciomimlodziezywijednostkachsystemu o$wiaty oraz wymagan, jakie
musza_spetniaé $Srodki spozywcze stosowane wramachzywieniazbiorowegodziecii
milodziezy - wtychjednostkachzawarto$écukréw,sodu/ soli oraz ttuszczy produktach
niepowinnaprzekracza¢wartoSciwykazanychwwyzejwymienionym
rozporzadzeniu(Dz.U.2016poz.1154)

Ustawazdnia25sierpnia2006rokuobezpieczenstwiezywnosciizywienia(Dz.U.z2019 .
poz. 1252,z2020 r.poz. 284, 285,1493.)

RozporzadzenieParlamentuEuropejskiegoiRay(WE)nr1333/2008zdnial 6grudnia 2008
r.wsprawiedodatkowdo zywnosci.

Ustawa z dnia 21 grudnia 2000r. o jakosci handlowej artykutéw rolno —
spozywczychDz.U.z2019r.p0z.2178,22020r.poz. 285.wrazzaktami wykonawczymi.

Dyrektywami i Rozporzadzeniem UE w szczegdlno$ci Rozporzadzeniem (WE)

Nr852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w

sprawieHigieny §rodkow spozywczych (Dz. Urz UE L 139 z 30.04.2004 r.str. 1) ;Dz.
5



Urz. UEPolskieWydanie Specjalnerozdz.13,t34 str.319)



Rozporzadzeniem WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29
Kwietnia2004 r. ustanawiajace szczegdlne przepisy dotyczace organizacji urzedowych
kontroliw odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego przeznaczonych do
spozyciaprzez ludzi (DZ.U. L139 z 30.04.2004 , str.55 z, z p6zn. zm) Dz. Urz UE
PolskieWydanie specjalne rozdz.3,t45 str.75, z p6zn. zm.)

Rozporzadzeniem (WE178/2002Parlamentu Europejskiego 1 rady z dnia 28
stycznia2002 ustanawiajgce ogdlne zasady 1 wymagania prawa zywnosciowego ,
powotujaceEuropejski Urzad ds. bezpieczenstwa zywnosci (Dz. U. UE L z dnia 1
lutego 2002 r. zpoen. zm. Dz.U.UEPolskieWydaniespecjalnerozdz.15,t6,str.463,z
p6zn.zm.)

Ustawazdnial 6grudnia2005oproduktachpochodzeniazwierzecego(Dz.U.z2006
r.nrl7,poz.127zp6zn.zm.)

h) kazdy oferowany artykut powinien by¢ oznakowany etykieta zawierajaca nastgpujace
dane:nazwa $rodka spozywczego, nazwa producenta, wykaz sktadnikow wystepujacych w
srodkuspozywczym,termin przydatnoscido spozycia.
1) dostawy (w tymroziadunek )bedadostarczane do siedziby
Zamawiajacegodomagazynowprzykuchniszkolnej wgodzinach:
5:45-7:00migso,warzywa,nabiat
6:00-8:00pozostateartykutyspozywcze
j) dostawtransportemnakosztWykonawcy.
k) zamowieniesktadaneprzeddostawa:

o telefoniczne

e droga elektroniczng
I) dostawa towaru partiami, stosownie do potrzeb zamowien Zamawiajacego.
Wszelkireklamacje dotyczace dostawy Wykonawca zobowigzany jest rozpatrzy¢ w trybie
pilnym odzgloszenia. W przypadku dostarczenia zamdéwionego towaru niezgodnego z
zamoOwieniem lubniewlasciwej jakosci czy niedostarczenia towaru, a takze nie dokonania
niezwlocznej jegowymiany na towar wlasciwy we wskazanym terminie — Zamawiajacy w
w/w okoliczno$ciachma prawo dokonania zakupu zamoéwionego towaru w dowolnej jednostce
handlowej . Kosztypowstate ztego tytutu obcigzajawykonawce.
hdokazdejdostawy Wykonawca dotacza:

o fakture
m) odmomentu dostawy towarudomagazynuZamawiajgcego,koszty
wcalymokresiekorzystania z przedmiotu zamoéwienia ( w tym koszty przechowywania, koszty
przetworzenia,kosztywywozuodpadow)sgkosztamiZamawiajgcego,jednakowymdlawszystkich
Wykonawcow.

2. Terminrealizacjizamowienia:03.04.2023rdo 30.06.2023r.




